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Z MON CIDRE BRETON

Une palette infinie de saveurs et d’ar6mes !

La typicité des terroirs, les variétés des pommes
et I'art des maitres de chai donnent aux cidres
bretons des qualités gustatives extrémement
riches et différentes.

DES VERGERS A LA

SOURCE DU CIDRE
1000 VvARIETES

UNE CINQUANTAINE

> EXTRA-BRUT, BRUT,
DEMI-SEC, DOUX?

LEGER %

Avec sa faible teneur
en alcool, le cidre est
la boisson alcoolisée
la moins calorique !
150 ml = 60 Rcal.

SUCRES RESIDUELS

Extra-Brut Brut Demi-sec Doux

ALCOOL

Quel cidre
avec
% v
//_1555 ﬁ

-+ DESSERT -

Demi-sec * Doux

s . PLAT SALE P, FROMAGE

Extra-Brut - Brut - Demi-sec

Produits Plutot Consistant, Plutot Lacté, chocolaté
de la mer léger, frais  au goUt plus marqué fruité ou fruits secs
v v v N N v
é é‘) é) A chaque @ é)
Cidre équilibré  Cidre équilibré Cidre équilibré  fromage, un Cidre plutot Cidre équilibré
ou acidulé ou acidulé ou tannique cidre adapté acidulé ou tannique

UNE RICHESSE AROMATIQUE INSOUPGCONNEE

6 familles d’ar6mes sont a l'origine de la complexité
aromatique des cidres bretons:

o

Fruité Floral Epicé Végétal Evolué Lacté
Pomme, banane, Fleurs blanches, Vanille, réglisse, Herbe fraiche, Cuir, sous-bois, Beurre, lait,
agrume... acacia, miel... cannelle... champignon fumé... 5 caramel au
= frais... @ beurre...
(&)

A vos papilles et inspirations pour les découurir et les marier & vos menus!

aufil des saisons =



Saison de la renaissance de la terre, des fruits et
|égumes nouveaux, auxquels la palette des cidres
bretons s‘accorde a mervelille !

- DANS NOS VERGERS -

Les fleurs de pommiers
embaument nos vergers er
bruissent du bourdonnement
des abeilles et des autres

FROMAGE
insectes pollinisateurs.

+ CHEVRE FRAIS
avec un cidre breton demi-sec équilibré

* COULOMMIERS
avec un cidre breton demi-sec
peu acidulé ou légérement tannique

ENTREE

* ASPERGES SAUCE MOUSSELINE
avec un cidre breton
demi-sec ou brut équilibré

+ EUF MIMOSA ET MACHE
avec un cidre breton demi-sec
ou brut plutét tannique

CONNAISSEZ-VOUS AUSSI !

PLAT

* GIGOT D'AGNEAU ET JEUNES
POUSSES
avec un cidre AOP Cornouaille
ou brut tannique

La Fine Bretagne AOC

* RAIE AUX CAPRES
avec un cidre breton extra-brut

subtilement amertumé

- COTE DE VEAU GRILLEE
avec un cidre breton brut
équilibré ou plutdt tannique

+ RISOTTO AUX POIS GOURMANDS ET AUX FEVES
avec un cidre breton brut équilibré ou

légérement acidulé | -

‘' MON CIDRE BRETON

DESSERT

* CHARLOTTE AUX FRAISES
avec un cidre Royal Guillevic
ou doux acidulé

+ CLAFOUTIS A LA RHUBARBE
avec un cidre rosé ou doux acidulé

au fil des saisons &




Les mésanges, véritables
auxiliaires des vergers, limitent
la prolifération des insectes
comme la cochenille.

BEAUFORT D’ETE
avec un cidre breton extra-brut ou brut
légérement amertumé

CHAOURCE

avec un cidre AOP Cornouaille
TOMATES MOZZARELLA ou brut tannique
avec un cidre breton demi-sec

plutét acidulé

CAVIAR D’AUBERGINE
avec un cidre breton demi-sec
ou brut plutét tannique

BROCHETTES DE BEUF GRILLEES
AU BARBECUE

avec un cidre AOP Cornouaille

ou brut tannique

Quasiment tous les producteurs de cidres
élaborent aussi des jus de pomme, tranquilles
et effervescents, 100%

pur jus. Certains sont issus
d’assemblages de différentes

MOULES MARINIERES
avec un cidre breton extra-brut

équilibré ou subtilement acidulé | pommes, a jus et/ou a cidre.
ROSACE DE SOLE A LA CREME PAVLOVA AUX FRAISES ET A emporter en pique-nique et
avec un «':ldre brefon brut AUX MURES indispensable aux goiiters.
équilibré ou plutdt tannique avec un cidre Royal Guillevic

, ou tous types de cidres doux
TOMATES FARCIES AU BLE ET AUX LENTILLES
avec un cidre breton brut équilibré SORBET ABRICOT VERVEINE

i
ou acidulé A avec un cidre rosé ou doux acidulé

MON CIDRE BRETON



- DANS NOS VERGERS -

ractivité est & son magimum :
toutes les pommes arrivées

naturellement & maturité,

doivent étre ramassées

F RO M AG E et apportées dans

les cidreries.

Nos cidres font écho aux couleurs de 'automne.
Des plus dorés aux plus orangés, ils se marient
aux mets de l'arriere-saison avec délice.

* REBLOCHON
avec un cidre breton demi-sec
ou doux légérement acidulé

ENTREE

* SALADE ENDIVES ET POMMES
avec un cidre breton demi-sec
ou brut plutét amertumé

« ST-NECTAIRE
. avec un cidre breton demi-sec ou doux
“,  équilibré ou subtilement amertumé

* CROUSTILLANT DE POIREAUX
avec un cidre breton demi-sec
ou brut équilibré

CONNAISSEZ-VOUS AUSSI !

PLAT

+ OMELETTE AUX CEPES
avec tous types de cidres bretons bruts

Le vinaigre de cidre

+ COQUILLES ST JACQUES POELEES
avec un cidre breton extra-brut, brut
équilibré ou subtilement amertumé

DESSERT

+ ROTI DE PORC AUX FIGUES
avec un cidre AOP Cornouaille

ou brut tannique * TARTE FINE AUX POMMES

R , w avec un cidre Royal Guillevic
* PATES AUX EPINARDS ET PIGNONS DE PIN ou tous types de cidres doux

avec un cidre breton brut équilibré

ou légérement acidulé | v 050

+ CRUMBLE POIRES & MURES
avec un cidre breton doux équilibré
ou un AOP Cornouaille

& MON CIDRE BRETON au fil des saisons ¢



QU'il est agréable de se réchauffer avec les accords entre
nos cidres bretons et les recettes hivernales. Sans oublier
leur pétillance qui réveille les tables de fétes.

ENTREE

« CAROTTES ET PANAIS ROTIS
AUX EPICES
avec un cidre Royal Guillevic ou un
demi-sec équilibré

« HUTTRES
avec un cidre breton extra-brut
équilibré ou acidulé

PLAT

« CUISSE DE CHEVREUIL
AUX MARRONS
avec un cidre AOP Cornouaille
ou brut tannique

« FILET DE LIEU JAUNE AU
BEURRE BLANC
avec un cidre breton extra-brut ou brut
subtilement amertumé

DESSERT

© PARIS-BREST
- DINDE FARCIE AU FOIE GRAS

avec un cidre breton demi-sec équilibré ou légérement tannique
ou brut équilibré N
: 1 « SALADE KIWI BANANE
+ SOUPE LENTILLES, POTIMARRON ET CERNEAUX DE NOIX T == avec un cidre Royal Guillevic, rosé
avec un cidre AOP Cornouaille ou brut tannique '~~~ - -7‘,. ou doux acidulé

J& MON CIDRE BRETON

avec un cidre breton doux ou demi-sec

- DANS NOS VERGERS -

Les arboriculteurs sont
aux petits soins pour leurs
arbres: taille et élugage

F RO M AG E maftrisés sont le secret

des futures récoltes.
+ VACHERIN

avec un cidre AOP Cornouaille
ou demi-sec équilibré ou tannique.

* MUNSTER
avec un cidre breton extra-brut

. ou brut équilibré

CONNAISSEZ-VOUS AUSSI !

Le Pommeau
de Bretagne AOC

au fil des saisons )



= Carte de la Bretagne Cidricole =

BETBOUVEZ NOS PRBODUCTEURS SUR
www.maisoncidricoledebretagne.bzh
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